Arrosto farcito ai pomodori secchi
Ingredienti 

750 g  coscia di maiale in un’unica fetta

q.b. prezzemolo

1 spicchio d’aglio

q.b. sale, pepe e olio d’oliva

25 g pinoli

4 filetti d’acciuga

350 g pomodori secchi

1 cucchiaio di capperi

q.b. vino bianco

Procedimento

Tritare il prezzemolo con l’aglio, il sale i pinoli e le acciughe, aggiungere 2 cucchiai d’olio.

Spalmare il trito sulla carne, coprirla con i pomodori secchi e i capperi, salarla, peparla e legarla.

Fare rosolare, cuocere l’arrosto a fuoco basso per circa 1 ora a recipiente coperto bagnando via via con il vino bianco.
Servire con il sugo di cottura.

