Bocconcini di coniglio
Ingredienti per 2 persone:

2 filetti di coniglio

q.b. olio d’oliva

2 spicchi d’aglio

2 bacche ginepro

q.b. rosmarino

q.b. vino bianco

q.b. sale

Procedimento:
Tagliare i filetti di coniglio a dadini, scaldare 4 cucchiai d’olio in una padella, unire l’aglio pelato, il ginepro schiacciato e il rosmarino tritato.

Fare insaporire il condimento e aggiungere il coniglio.

Fare rosolare qualche minuto, bagnare col vino bianco e alzare la fiamma per far evaporare.

Coprire con un coperchio, abbassare la fiamma e cuocere per 15 minuti.

Salare e togliere dal fuoco e servire.

