Budino Amaretti

INGREDIENTI:

mandorle 250  g

amaretti    250  g

granella di nocciola  100  g

panna 1 litro

latte1/2  litro

zucchero  200 g

uova 9

mandorla amara 100 g

PROCEDIMENTO

Portare ad ebollizione  il latte  con la panna aromatizzate con scorza di limone e un stecca di vaglia.

A parte  rompere le uova aggiungervi  la  granella di nocciola amaretti e mandorle tritate  lo zucchero e mandorla amara.

Amalgamare panna  e latte al composto senza  scorza di limone e  stecca di vaniglia.

Cuocere  in forno  160°c  una mezzora  circa.

Volendo  questo dolce potrebbe essere cotto  in stampi  singoli e  servito  con una salsa  di lamponi  o  fragole.
