Cesto di verdura
Ingredienti per 2 persone:

2 zucchine

2 piccole patate

40 g olive taggiasche

20 g capperi di Pantelleria

1/2 peperoncino fresco

1 spicchio d’aglio

q.b. olio d’oliva, sale, pepe

q.b. origano

Procedimento:

Pelare, lavare e tagliare a tocchetti le patate, mettetele per 3-4 minuti in una pentola con acqua salata già in ebollizione.

Lavare le zucchine e tagliarle a rondelle, fare lo stesso con l’aglio e il peperoncino.

Porre tutti gli ingredienti in una terrina, unire i capperi e le olive, insaporire con l’origano, salare. Pepare e condire con un filo d’olio.

Mettere la verdura su un foglio di carta da forno, e chiudere a modi cartoccio, sigillandolo con cura.

Appoggiare il cartoccio sulla carta di forno e cuocere in forno già caldo a 200° C per 20 minuti circa.
Sfornare e servire ancora nel cartoccio.

