Cipolline brasate
Ingredienti per 3 persone
700 gr cipolline borettane pelate

1 cucchiaio di zucchero di canna

1 cucchiaio di aceto balsamico

Burro q.b.

Sale q.b.

200 gr salsa di pomodoro 
Fondere il burro in una casseruola e dorarvi le cipolline per 3-4 minuti.

Insaporirle con lo zucchero e lasciarle caramellare leggermente.

Bagnare con l’aceto fare evaporare  unire la salsa di pomodoro e 2 cucchiai d’ acqua calda.

Coprire  e cuocere per 15-20 minuti.

