Contorno di patate e scamorza
Ingredienti per 4 persone:

4 patate medie

1 cespo di indivia scarola

2 spicchi d’aglio

1 cucchiaio di maggiorana secca

3 cucchiai di parmigiano grattugiato

q.b. olio d’oliva

q.b. sale

Procedimento:

Lavare e lessare le patate per circa 30 minuti dall’inizio dell’ebollizione.

Lavare l’insalata e affettarla; tritare finemente l’aglio.

Una volta cotte sbucciare le patate , tagliarle a fette spesse.

Rosolare in una padella antiaderente  l’aglio, la maggiorana e 2-3 cucchiai d’olio per 2-3 minuti.

Aggiungere l’insalata e cuocere ancora 5 minuti a calore medio.

Unire le patate, salare leggermente e lasciare insaporire per altri 5 minuti.

Aggiungere in parmigiano e servire.

