Cotechino  con salsa di mele
Ingredienti per 4 persone

4 mele Renette

 500 gr cotechino precotto 

50 gr burro

Latte q.b.

Sale fino q.b.

Scaldare il cotechino come indicato sulla confezione.

Pelare le mele, privarle di picciolo e torsolo e tagliarle a cubetti di 1/2 cm.

Sciogliere il burro in una casseruola e saltare i cubetti per 5 minuti mescolando.

Aggiungere il sale, tenerne da parte 4 cucchiai e passare il resto al mixer, ammorbidire la salsa ottenuta con 1 o 2 cucchiai di latte.

Affettare il cotechino,dividerlo in piatti individuali guarnire con la salsa e la cubettata tenuta da parte. Servire

