Crema di asparagi

Ingredienti:
Sedano, carota, cipolla, patate, asparagi, panna da cucina, e parmigiano,  brodo q.b.

Procedimento

Al fondo degli odori ben rosolati con il burro aggiungere le patate tagliate a tocchetti e gli asparagi privati delle punte ( che andranno usati per guarnire). Cuocere il tutto con brodo quindi passare al passaverdura molto fine.

Aggiungere alla pastella le punte di asparagi e servire ben caldi con crostini.

