Crema di patate

INGREDIENTI:

sedano, carota, cipolla

rametti  di prezzemolo

olio di oliva

patate 2 kg

pastella:uovo, parmigiano,panna liquida

2 cucchiai di farna.

PROCEDIMENTO

Tagliare gli odori a tocchetti farli rosolare in olio  di oliva, pelare le patate e

tagliarle a tocchetti, aggiungere  acqua fino a coprire le  patate.

Una volta cotte passare il tutto  al passa verdura  se risulta densa aggiungere acqua.

Tornare sul fuoco e aggiungere il composto se necessario salare e terminare 

la cottura.
