Farfalle in salsa di noci
Ingredienti per 4 persone

320 gr di farfalle

100 gr di noci già  sgusciate e pelate

20 ml olio d’ oliva

200 gr panna fresca

40 gr burro ammorbidito

1 cucchiaino di pepe rosa

40 gr di grana grattugiato

Frullare i  gherigli per 1 minuto e incorporare l’olio a filo sempre frullando. Unire la panna e il burro ammorbidito e lasciar frullare altri 2 minuti fino ad ottenere una salsa liscia ed omogenea.

Regolare di sapore.
Portare a bollore abbondante acqua salarla e cuocervi la pasta.

Sbriciolare il pepe rosa e tenerlo da parte.

Scolare la pasta al dente  porla in una capiente ciotola condirla con la salsa  ammorbidendola se il caso con acqua di cottura, spolverare con il grana e porzionare in piatti individuali.

Prima di servire spolverare con pepe rosa.

