Flan di patate

Ingredienti :
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patate 1 kg.

burro gr. 100

uova n.4

parmigiano gr.100

formaggio edamer gr.100

prezzemolo e sale q.b.

Procedimento

Cuocere le patate in acqua salata passarle al setaccio, aggiungere quindi i tuorli d’uovo, parmigiano, burro, edamer, prezzemolo.

A parte montare l’albume e incorporare senza smontarlo.

Cuocere a bagnomaria  in uno stampo imburrato passato al formaggio a 160° per circa 90 minuti
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