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  Focaccia  al  cioccolato  
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Ingredienti   :

300 g
            FARINA 

200  g         
ZUCCHERO
2

UOVA
150 g     
BURRO
1\2

BICCHIERE DI LATTE 
2 

CUCCHIAI DI CACAO  

1

BUSTINA DI LIEVITO PER DOLCI 
Procedimento   : 

    Impastare  il  tutto  con  gli  albumi  montati  a  neve.

Aggiungere  il  cacao  setacciato  e  la  bustina  di lievito. Mettere l‘impasto  in  una  teglia  precedentemente imburrata  ed  infarinata. Cuocere  in  forno  moderatamente  caldo (170 °  circa) per  45  minuti  circa.     

Variante   :
    Prima  di  aggiungere  il  cacao , l ‘ impasto può essere  diviso  in  due  parti :

la  prima  parte , ancora  bianca, va  messa  nella teglia  imburrata  ed  infarinata, alla  seconda  parte viene  aggiunto  il  cacao  e  poi  la  si  versa  sulla parte  bianca.

Per la cottura si  procede  come  indicato  sopra.

n.b. : è  consigliato l ’ uso del  cacao  amaro ,se si  utilizza  il  cacao dolce, ridurre  leggermente  la    

         dose  di  zucchero. 
[image: image3.png]



[image: image1.png]


