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  Goccia d’oro  
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Ingredienti :
Sfoglia gialla

Besciamella

Rossi d’uovo

Parmigiano

Panna ( facoltativo )

Funghi al naturale ( trifolati facoltativo )

Dadolini di prosciutto cotto e emmenthal o fontina

Burro q. b.

Procedimento :
        Incorporare alla besciamella i rossi d’uovo , il parmigiano e 

la panna , unire poi i funghi , i dadolini di prosciutto e  per ultimo i dadolini di emmenthal.

        Aggiustare di sapore , cuocere poi la sfoglia , raffreddarla ,

imburrare una pirofila o una placca da forno e procedere come per le lasagne al forno. 
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