Mozzarella  in carrozza
Ingredienti  per 4 persone

8 fette di pan carré

250 gr di mozzarella (divise in 8 fette)

2 uova

Latte q.b.

Sale q.b.

Farina q.b.

Olio di semi q.b.

Eliminare la crosta del pane e dividere a meta ogni fetta, sgocciolare  la mozzarella su carta assorbente.

Rompere le uova in una terrina, sbatterle,  unirci il latte e un pizzico di sale.

Versare la farina su un piatto; mettere abbondante olio nella pentola e  portare a temperatura .

Nel frattempo sistemare una fettina di mozzarella tra  2 fette di pane come per formare i toast, passarli nella farina, nell’uovo  da entrambe le parti e poi nell’olio  caldo cuocendo circa 5 minuti girandoli a metà cottura. Sgocciolarle  su carta assorbente  e servire.
