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Pan di spagna
Ingredienti
uova  10 

zucchero  350 gr

farina  400  gr

Procedimento
Montare  molto bene  le uova  intiepidite  con la  frusta  insieme  allo zucchero.

Amalgamare  poi  la farina  molto lentamente  evitando di  smontare  l’impasto.

Versare  quindi  in una  placca  con carta  da forno  (o  burro  e   farina) e  infornare  per 20  minuti  sui  180°c  senza  mai   aprire   il   forno.

