Spaghetti alla carrettiera
Ingredienti per 2 persone:

160 g  spaghetti

1 scalogno piccolino

1 spicchio d’aglio

1/2  peperoncino rosso

q.b. prezzemolo e origano

1 cucchiaio di pane grattugiato

q.b. olio d’oliva, sale e pepe in grani

Procedimento:

Tritare scalogno, aglio e prezzemolo e fate soffriggere in una padella antiaderente con poco olio.

Unire il peperoncino tritato, il sale, il pepe e l’origano e lasciare insaporire qualche minuto.

Lessare gli spaghetti in abbondante acqua salata e in ebollizione.

In un'altra padellina fare tostare il pane grattugiato con un filo d’olio.

Scolare la pasta, aggiungerla nella padella col soffritto. Fare insaporire qualche minuto e mescolare.

Versare la pasta in una terrina, unire il pane tostato e servire.

Se la pasta dovesse risultare troppo legata, unire un goccio d’acqua di cottura per ammorbidirla o un filo d’olio, attenzione però a non renderlo un piatto troppo unto.

