TORTINO AL CIOCCOLATO CON CUORE FONDENTE

Ingredienti:

100 g di burro

100 g di cioccolato fondente

150 g  di  zucchero

3  uova intere

2  tuorli

75 g  farina

procedimento

1. Fondere il burro con il cioccolato

2. Lavorare le uova e i tuorli con lo zucchero, unire gradualmente la farina.

3. Unire i due composti ottenuti e dividere negli stampini monoporzione precedentemente imburrati.

4. cuocere in forno per 10 minuti a 180° gradi.

Servitelo tiepido, accompagnato da una crema inglese .
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