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Melanzane Sorrentina
Ingredienti
Melanzane  n°3  
Passata di pomodoro 250 ml
Mozzarella a dadini  100 gr
Olio di oliva  q.b.
Sale fino q.b.

Procedimento
Tagliare le melanzane a fette dello spessore di  ½  cm.  porre in  una casseruola con sale fino, eliminare l’acqua.
Metterle poi in forno in una placca leggermente unta con olio di oliva a cottura ultimata porre sopra a ciascuna melanzana pomodoro fresco, origano,  mozzarella lasciare quindi fondere  in forno.

